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I. Un paisaje perdido:las pirdmi-
des de sal.
(Coleccién: L. Menanteau).
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Resumen

Las salinas tradicionales la bahia de C4diz son el resul-
tado de la secular antropizacién de las marismas para
la produccién de sal. La pervivencia hasta nuestros di-
as de muchas de estas estructuras, ademds de supo-
ner la conservacién de un rico patrimonio industrial,
paisajistico, arqueoldgico y etnogriéfico, ha contribuido
(y atin lo condiciona) al mantenimiento de la rica bio-
diversidad del humedal gaditano.

CADIZ — $alinas

Este valioso patrimonio, exclusivo de salinas atldnticas
mareales, se encuentra en la actualidad fuertemente
amenazado. El abandono de las salinas tras la crisis del
sector; las numerosas transformaciones de muchas de
ellas para adaptarlas a los cultivos marinos; y el relleno
de otras con el fin de obtener nuevos suelos para los
municipios riberefios, son sus principales factores de
riesgo. En la actualidad, apenas quedan unas pocas es-
tructuras integras.

Experiencias ya realizadas para la proteccién, conser-
vacion y puesta en valor de estos espacios en el Medi-
terrdneas y el Atldntico, auspiciadas por programas de
la propia UNESCO, demuestran la posibilidad y viabili-
dad de salvar el valioso patrimonio que alberga estos
parajes, aunando, bajo la denominacién de paisaje cul-
tural, los valores naturales y culturales como partes de
un binomio indisoluble que, histéricamente, ha marca-
do la relacién del hombre con su territorio.

Palabras clave

Salinas / Patrimonio salinero / Patrimonio maritimo /
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Inroduccion

El estudio histérico de la sal y la conservacién del rico
patrimonio arqueoldgico y etnogréfico generado en su
proceso extractivo, ha experimentado en los Ultimos
afios un notable desarrollo. Desde 1988, fecha en la
que se cred la Comision Internacional de Historia de la
Sal (CIHS), son muchas las investigaciones realizadas
sobre diferentes aspectos de esta actividad.

Tanto por sus cualidades para la conservacion de car-
nes y pescados!, como por su condicién de condi-
mento potenciador de sabores, la sal se ha utilizado a
lo largo de la Historia, principalmente, en el ambito de
la alimentacién. Por otras multiples cualidades, su uso
se relaciona también con fines que van desde los tera-
péuticos e industriales, hasta los ganaderos y hacendis-
ticos, siendo usual, en este Ultimo sentido, que los es-
tados ejercieran el control sobre su producciény
comercializacién por medio de concesiones o impues-
tos especiales.

Los sistemas empleados para su obtencidn han sido
multiples, en funcidn de las caracteristicas geoldgicas y
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climdticas de la zona. Desde tiempos antiguos, con an-
terioridad a la aparicién de los modelos antropizados
de salinas de evaporacion, la sal se obtenfa principal-
mente por dos sistemas:

* La explotacién de vetas de cloruros, originadas bien
por la desecacién de antiguas superficies de agua
marina, o por el afloramiento diapirico de los mis-
mos, dando lugar a la denominada sal gema2.

* Por la evaporacién del agua salobre mediante calenta-
miento igneo, hasta la cristalizacién de los cloruros3.

En latitudes meridionales, a partir posiblemente del si-
glo V a. C,, estos sistemas dieron paso a un nuevo
método de produccién en el que la cristalizacion se al-
canzaba sustituyendo las fuentes de calor igneas por la
solar. Para ello era necesaria una profunda adaptacion
del medio, creando complejas estructuras encamina-
das a aumentar la superficie de agua sometida a inso-
lacién y favorecer la velocidad de evaporacion. Nacie-
ron asi las que hoy denominamos salinas tradicionales
que, al ser mds rentables y productivas que las ante-
riores, posibilitaron el fuerte impulso experimentado
durante la Antigliedad en el dmbito de la produccidn
y comercializacién de salazones.

Ya en el siglo | el gedgrafo y naturalista Plinio, al refe-
rirse a la sal en el libro XXXI de su Naturalis Historig,
establecié una clara diferencia entre la que denomina
sal nativa (XXX, 73 a XXX, 80), procedente de lagu-
nas, montafias, rios, fuentes y la espuma dejada por el
mar sobre la orilla; y la sal artificial (XXX, 81 a XXX,
83), obtenida principalmente de mediante la antropi-
zacion de marismas costeras, fuentes y manantiales sa-
linos, técnica que se puede remontar a época muy an-
tigua (XXX, 89).

La salina de evaporacién, método objeto de nuestro
trabajo, adopta una multiple tipologfa en funcién de di-
ferentes factores. Su forma, tamafio y topografia estardn
condicionados principalmente por las caracterfsticas del
sustrato sobre el que se implantan, y por las condicio-
nes climdticas de la zona. No obstante, en todas ellas
encontramos una estructura similar; en la que se repiten
principalmente tres tipos de dreas o dependencias:

* Los depdsitos, para el almacenamiento de agua salobre.

* Las zonas de evaporacidn, en las que se retiene el
agua mientras es sometida a un proceso de evapo-
racién y concentracién salina por exposicién a una
fuente de calor (solar o ignea).

* Los cristalizadores, zona en la que, por los mismos
procedimientos, se alcanza el nivel de mdxima con-
centracion salina, cristalizando los cloruros.

Todas estas zonas estdn comunicadas por medio de
un complejo sistema hidrdulico a través del cual circula
el agua salada. Segun el tipo de explotacion v la técni-
ca empleada para la misma, la circulacion hidrica se ac-
tiva bien por procedimientos naturales (la propia gra-
vedad), o mediante el empleo de la fuerza animal o
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mecdnica (desde la propia mano del hombre, especial-
mente en el caso de las salinas artesanales sobre roca,
hasta el uso de norias y sistemas de bombeo activa-
dos motrizmente por energfa edlica, animal, de vapor
o eléctrica) (Gonzdlez Navarro, J., 1996).

De entre todas estas tipologfas destaca, por su senci-
llez y escasa tecnificacion de su sistema extractivo, las
salinas maritimas sobre roca (Gonzalez Navarro, |,
1996: 43-92), escasamente conservadas. En algunos
casos, estdn formadas por simples estructuras de cris-
talizadores obtenidas de la transformacion de las char-
cas naturales del terreno. Junto a ellas, en mayor pro-
porcidn, han pervivido tanto en el interior (Gonzélez
Jiménez, M. et al, 1997) como en el litoral, un amplio
elenco de instalaciones salineras tradicionales, de las
que son buena muestra las salinas gaditanas de Matre-
ra, Gigonza, Cafiada del rosal, Cortijo de las Salinas y
las de la propia Bahfa.

Las salinas sobre barro, caracteristicas de nuestra zona
de estudio, son el maximo exponente de la interven-
cién humana sobre el proceso de obtencién de la sal.
A pesar de la apariencia “natural” de este paisaje sali-
nero y de sus métodos productivos, tras ellas se en-
cuentra un largo y complejo proceso de control por
parte del hombre, que se inicia con la transformacion
de la superficie marismefia (Sudrez, J. M., 1989: 39).

Aungue no sin problemas en cuanto a su definicién, la
actividad salinera ha sido genéricamente encuadrada
dentro del sector industrial. No obstante, como ha
puesto de manifiesto . M. Sudrez (1989: 19) en su and-

2. Salinas tradicionales de San
Fernando, Cddiz. (Coleccién: L.
Menanteau).

3. Lavado y recogida de sal.
(Coleccién: L. Menanteau).
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lisis sobre la casa salinera, por las caracterfsticas especi-
ficas de este sistema productivo en cuanto a su depen-
dencia del medio, la necesidad de una roturacién y
preparacion previa del terreno, v las técnicas emplea-
das debe ser enmarcada dentro del sector agrario.

Caracterfsticas de las zonas litorales donde la presencia
de las mareas permiten el desarrollo de amplias maris-
mas, las salinas de evaporacién sobre marismas consti-
tuyen, a nivel técnico, la tipologia mds compleja, pro-
ductiva y de mejor calidad en cuanto a su resultado.

En funcidn de su emplazamiento (proximidad a la cos-
ta y/o zonas de captacion, orograffa, facilidad natural
para la circulacién de las aguas, etc.), muestran dife-
rentes respuestas técnicas en su funcionamiento*,
dando lugar a una gran variedad de formas y técnicas
cuyo modelo mds productivo son las actuales salinas
mecanizadas provistas de grandes cristalizadores.

La Bahfa de Cddiz, dotada de condiciones climaticas
Optimas y provista desde antiguo de extensas marismas
en las que era posible la roturacién de salinas, se mues-
tra como un lugar histéricamente privilegiado para la
implantacién de este tipo de explotaciones. Asf fue en-
tendido por el hombre a lo largo de la historia, dejan-
do hasta nuestros dfas la memoria de una antigua tra-
dicién salinera y la pervivencia de un rico patrimonio.

Las salinas de la Bahia de Cadiz

Las salinas tradicionales gaditanas, como respuesta téc-
nica, no son mds que la transformacién antrépica de
unas marismas, condicionada por el medio en que se

San JFernando. Pr. Gddiz. Salinas.
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encuentran (topograffa, clima maritimo y dindmica lito-
ral), con un fin concreto: la obtencidén de sal del agua
del mar. La pervivencia hasta nuestros dfas de muchas
de estas estructuras salineras, ademds de suponer la
conservacion de un rico patrimonio industrial, paisajis-
tico, arqueoldgico y etnogrdfico, ha condicionado y
contribuido al mantenimiento de la rica biodiversidad
presente en el espacio que ocupa el Parque Natural
de la Bahia de Cédiz.

Desde una perspectiva histérica, y debido a la presen-
cia de marismas emergidas desde épocas muy remo-
tas, en todo el marco de la Bahia de Cadiz estd pre-
sente el testimonio de antiguas roturaciones de
salinas, casi en su totalidad abandonadas y/o transfor-
madas para otros usos. Es posible diferenciar; no obs-
tante, tres dreas bien delimitadas de dimensiones e
importancia desigual:

a. Las marismas de El Puerto de Santa Maria, que al
abrigo de la flecha litoral de Valdelagrana, se ven sur-
cadas por el rio Guadalete y el cafio del San Pedro.

b. Las marismas del Trocadero, espacio central mds re-
ducido cuyo origen se relaciona con los aportes del
Guadalete, rio San Pedro y cafio de Sancti Petri.

c. Las marismas de San Fernando, Puerto Real y Chi-
clana, al sur de la Bahfa, sobre las que tradicional-
mente se ha producido un mayor nivel de ocupa-
cion salinera.

Todo el sistema de cafios, marismas y canales de la Ba-
hia que hacen posible la presencia de explotaciones sa-
lineras, se vertebra sobre una dindmica de corrientes
mareales que circula sobre la base de dos ejes princi-
pales: el rio San Pedro, por la Bahia norte, y el cafio de
Sancti Petri en la sur. En las costas de Cédiz las mareas
son apreciables. Las mareas vivas o "aguajes" pueden
llegar hasta un coeficiente de |19 y las muertas entre
40 y 45. Su principal efecto es la contribucién a la for-
macion de marismas bafiadas sélo en pleamar.

Las condiciones climatoldgicas presentes en este me-
dio son claramente favorables para la produccién sali-
nera. El registro medio de horas de insolacién (3098
horas de sol al afio), las temperaturas (moderadas por
influencia del Atldntico), el nivel de precipitaciones
(unos 650 mm/afio, concentrada de otofio a invierno),
y el viento de levante (viento seco que sopla especial-
mente durante los meses de primavera-verano), per-
miten con normalidad el proceso de evaporacion del
agua hasta el punto de la cristalizacién de los cloruros.

En sintesis, se puede afirmar que todos los factores
(climaticos, geoldgicos, hidroldgicos y oceanogrdficos)
contribuyen para que en la Bahia de Cddiz se den
condiciones iddneas para la produccidn de sal.

Como hemos apuntado, desde tiempos muy antiguos
la obtencidn de sal se relaciond con la explotacidn en
canteras, obteniendo la sal gema. Simultdneamente a
la explotacién de estas minas, tanto en el interior co-
mo en el litoral, la sal se obtuvo por calentamiento al



PH Boletin 35

fuego de agua de manantiales salobres y del mar. Testi-
monio arqueoldgico de ello lo encontramos en yaci-
mientos andaluces como la Marismilla, en Sevilla (Esca-
cena, J. L, etal, 1988, 1994y 1996), y posiblemente
en Cddiz, en la desembocadura del rio Guadiaro
(Schubart, H. 1986: 202-227), donde unos caracteris-
ticos recipientes cerdmicos, datados en el Bronce Fi-
nal, hacen pensar al autor sobre la presencia de salinas
de evaporacién por ignicién. Aunque, es en las costas
de la Bretafia francesa donde el procedimiento ha po-
dido ser mejor documentado (Véase al respecto Gou-
letquer, P L. et al,, 1972; Lemonnier; B, 1990 y como
sintesis y recopilacion bibliogrdfica, Ferndndez, P 2000.
Sobre la caracteristica de algunos de estos enclaves,
véase igualmente la pdgina web de la Table ronde du
Comité des Salines de France, celebrada en Parfs, el |8
mayo de 1998: http://www.chez.com/rouzeau/sel-
web/seminaire/intro/resumes.htm).

Segun nos relata Estrabon (lll, 5, 1'1), los fenicios de
Gadir (Cadiz) comerciaban con las Cassiterides cam-
biando plomo y estafio, por sal y diversos productos
manufacturados. Segun L. I. Manfredi (1992), el con-
trol del comercio de la sal para estos momentos pare-
ce encontrarse estrechamente vinculado al culto de
Melgart y a los santuarios con él relacionados, siendo
patente en el Mediterrdneo una clara organizacion, es-
tructuracion y control de su produccién desde el Esta-
do; aspecto éste ya manifestado por otros autores
(Etienne, R, 1970).

A partir de los siglos VI'y V a. C,, asociado al fuerte
auge experimentado por la produccién y comerciali-
zacién de las afamadas salazones gaditanas exporta-
das incluso a Atenas en este momento (y contribu-
yendo Idégicamente a ello como materia prima bésica
en su elaboracion), debid producirse un fuerte incre-
mento en la produccidn de sal en la Bahfa. Aunque
desconocemos por el momento detalles concretos
del emplazamiento v las técnicas empleadas para su
produccién, debemos suponer que el notable incre-
mento de la produccién y comercializacién de las sa-
lazones debid ir emparejado tanto al aumento del
nimero de instalaciones extractivas de sal, como a
una notable mejora en las técnicas empleadas para
ello se pasé posiblemente de los sistemas tradiciona-
les de evaporacidn ignea, a nuevos métodos mds
productivos, que no debfan diferir mucho de los que
tradicionalmente se vienen empleado en las salinas
atldnticas y mediterrdneas.

Segln datos obtenidos recientemente en estudios ge-
oarqueoldgicos aln en cursos, frente a la hipdtesis ge-
neralmente admitida de una bahia gaditana amplia-
mente abierta y navegable durante la antigiedad, se
puede afirmar que, desde época muy temprana y con
posterioridad al mdximo eustdtico alcanzado durante
la transgresion flandriense (hacia el 4.500 a. C.), ya
existen amplias marismas emergidas en zonas deter-
minadas del Puerto de Santa Marfa, Cddiz, San Fer-
nando y Chiclana,. El andlisis paleogeogréfico permite
caracterizarla como un gran humedal con marismas
entre las que circulaba el Guadalete y gran nimero de
cafos mareales. Sobre ellas pudieron y debieron asen-
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) , 6. Salinas y falucho
tarse numerosas salinas, en las que desde época ro- salinero.

mana se empleaban técnicas muy parecidas a las de (Coleccidn: L.
nuestras salinas tradicionalesé. En la proximidad a San ~ Menanteau).
Fernando, la presencia de antiguas estructuras cons-

truidas en la marisma con énforas, piedras y postes de

madera clavados en el fango, podrfa relacionarse con

restos de antiguas salinas (romanas si nos atenemos a

la cronologfa de los materiales).

Tras un continuo crecimiento de la actividad salinera
entre los siglos IV a. C.y I d. C,, de la mano del alza
en la comercializacién de las salazones, en el siglo |l
debié producirse un primer momento de gran crisis
en el sector, asociado a la progresiva caida de estos
productos y su comercializacién. A partir de entonces,
ni las fuentes escritas ni los datos arqueoldgicos per-
miten hacer un seguimiento de la actividad salinera.
Habrd que esperar hasta los siglos Xl y XIV (Franco,
A., s.a.: 53y ss.) para encontrar nuevamente en las
crénicas referencias a la existencia de numerosas sali-
nas en el marco de la Bahfa.

Durante los siglos XV y XVI el nicleo productor de
sal por excelencia en la Bahfa era sin duda El Puerto
de Santa Marfa, villa bajo la jurisdiccidn del Duque de
Medinaceli en la que habfa florecido una importante
industria pesquera (Gonzélez Jiménez, M. et al, 1997:
104). No obstante, la extraccién de sal también fue
una de las principales formas de vida de los habitantes
de San Fernando, zona para la que se ha podido do-
cumentar continuas peticiones para la roturacién de
salinas, realizadas principalmente por habitantes de
Cédiz (Franco, A, 1997). Casas sefioriales como la de
los Ponce de Ledn y los Duques de Cadiz, monopoli-
zadores del sector pesquero, elevaron continuas peti-
ciones a la Corona para la roturacion de salinas ante
los altos beneficios que ellas producian.

En el siglo XV, las salinas de la zona atldntica estaban
en manos de la nobleza. En 1564, Felipe Il, recono-
ciendo la importancia de estas explotaciones, decidié
incorporar directamente a la Corona todas las salinas
del reino, sometiendo desde entonces a gravdmenes,
cada vez més elevados, el consumo vy produccién de la
sal. Esta real orden, sin embargo, no afectd a las salinas
andaluzas, que permanecieron en manos privadas a o
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7. Noria para
el remonte
del agua de
las cabeceras
antes de la
limpieza de
los cristaliza-
dores.

largo de toda la Edad Moderna (véase, al respecto del
régimen de propiedad de las salinas gaditanas, Torre-
jon, J., 1996: 238-254).

A partir del siglo XVIII, a pesar de la crisis vivida en el
sector desde un siglo antes (Gonzdlez Jiménez, M. et
al, 1997: 107), las explotaciones salineras ocupaban
buena parte de los humedales de la Bahfa. Pero no se-
rd hasta principios del siglo XIX cuando experimenten
su mdaxima expansion, sobre todo a raiz de la liberali-
zacién del sector por la aplicacién de la Ley de Minas
de 1869, poniéndose en venta las salinas del Estado.
Cronistas de la época dicen que las ganancias eran ta-
les que se despertd un auténtico “furor salinero”, rotu-
randose en este momento numerosas salinas de nue-
va planta (Torrején, J, 1996y 1997).

Un examen detallado de las representaciones de sali-
nas en mapas Yy planos fechados desde finales del siglo
XVI hasta principios del siglo XVIIl pone de manifies-
to que en esta época las salinas de la Bahfa de Cadiz
tenfan todavia poca extensidn. Se encontraban princi-
palmente en dos zonas: la primera, frente al Puerto
de Santa Marfa, en la orilla izquierda del rfo Guadale-
te; la segunda, a poca distancia de la almadraba de las
Torres de Hércules. Otras salinas jalonan el borde de
la bahta interior (San Fernando, Puerto Real), pero no
hay constancia de salinas entre San Fernando (Isla de
Ledn) y Chiclana de la Frontera. Gracias a estos do-
cumentos percibimos la estrecha relacién que existia
entre salinas y salazén del pescado (almadrabas) por
una parte y, por otra, entre salinas y comercio mariti-
mo. En la segunda mitad del siglo XVIII, observamos
una coincidencia entre el ritmo de crecimiento del
puerto de Cddiz (Garcia Vaquero Gonzdlez, A, 1976)
y la extensién de las salinas. Uno de los autores (L.
Ménanteau) ha podido comprobar el incremento de
la superficie dedicada a la fabricacién de la sal al reali-
zar un estudio diacrénico de mapas antiguos (ej. Las
de Bellin en 1762 y Tofifio de San Miguel en 1789). El
mapa fisiogrédfico de la bahfa de Cddiz (Guillemot, E.,
Ménanteau, L, 1989) permite ver el desarrollo poste-
rior (1789-1989) de las salinas gaditanas.

En 1885 el gedlogo Eduardo Benot llamé la atencién
sobre el fuerte incremento de explotaciones salineras
entre 1823y 1880 (pasdndose de 66 a |30 explota-
ciones) y la repercusién que ello estaba teniendo en el
acelerado proceso de colmatacién que se estaba pro-
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duciendo en la bahia gaditana durante ese siglo (Be-
not, E. 1885).

Las exportaciones a Argentina, Brasil y Uruguay man-
tuvieron la produccién durante buena parte del siglo
XIX; pero la aparicién de una fuerte competencia tan-
to dentro del propio pais (salinas de Alicante y Pota-
sas de Navarra), como fuera de él, v la aparicidn de la
industria del frio para la conservacién de los alimen-
tos, condujo al inicio de la crisis en el sector.

Hasta 1928 los niveles de produccién se mantenfan.
Para proteger el sector de la competencia exterior, los
salineros de la zona se unieron y crearon el Concierto
Salinero. Pero las salazones, principal actividad genera-
dora de la demanda de sal, eran una realidad en retro-
ceso. En 1876, el ingeniero francés Charles Tellier
construyé el primer buque frigorffico que realizd, con
éxito, la travesfa Argentina-Europa con un cargamento
de carne de vacuno congelada (Torrején, J., 1997:
188). Ademds, la roturacion de grandes y competitivas
salinas en Brasil y Argentina repercutieron en la bajada
del precio del producto. En 1935 la crisis era ya una
realidad irreversible.

En resumen, como origen de esta crisis se pueden se-
fialar los siguientes puntos:

I. La pérdida de los clientes tradicionales de las sales
de Cddiz.

2. El descenso en la produccién de las salazones, susti-
tuidas por la industria del frio.

3. Competencia de otras salinas nacionales y extranjeras.

4. Falta de adecuacion técnica de las salinas tradiciona-
les gaditanas frente a nuevos modelos técnicos de
salinas mecanizadas.

Técnicas de construccion y proceso de produccién de
las salinas gaditanas

En general las salinas gaditanas pueden ser descritas
como una serie de recintos estancos, de menor a ma-
yor nivel de profundidad, por los que el agua del mar
va pasando de uno a otro por gravedad, proceso du-
rante el cual va alcanzando cada vez mayor concentra-
cidn salina hasta que, por saturacion, cristaliza. Para
que este proceso ocurra, es preciso una fuerte antro-
pizacién de las marismas naturales, alterando su mor-
fologfa y topografia.

En el marco de las salinas sobre fango (Unica tipologfa
presente en la Bahfa de Cddiz) la primera labor que se
realiza al roturar una salina es la delimitacién de su pe-
rimetro mediante la construccién de la vuelta de fuera.
Se trata de un muro muy resistente creado con pie-
dras, fango y troncos clavados en la marismas, cons-
truido con el fin de aislar toda la superficie de produc-
cién de la futura salina de la influencia del mar. Sobre
él, dotado de una altura superior a los dos metros, se
abren una o varias compuertas al objeto de controlar
la entrada y salida del agua.
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Delimitada la salina, se procede a marcar en este es-
pacio su estructura interior (evaporadores, tajerfas,
zona de hdbitat, entrada, etc.), siguiendo para ello un
disefio con proporciones adecuadas’. Desde ese mo-
mento comienzan el trabajo de excavary levantar la
marisma.

En las salinas de la Bahia de Cddiz se pueden distinguir,
como en casi todas las salinas de evaporacion, tres
partes concretas y bien diferenciadas

— Los depdsitos de alimentacién o esteros
— Las zonas de concentracién
— Los cristalizadores

Cada una de ellas, por su funcionalidad, se encuentra
subdividida en espacios diferentes a los que la tradi-
cién y cultura salineras han dotado de nombre especi-
ficos (Payén, P, 1988):

|. Los esteros son espacios o lagunas de gran exten-
sién, sin forma fija, que sirven para el almacenamiento
del agua salada. Normalmente, la extension del estero
llega a ser de 1/3 del espacio total de la salina, encon-
trdndose situado junto al cafio de marea del que se
alimenta mediante un sistema de compuertas. Lo mds
frecuente es que dispongan de uno sdlo de estos de-
pdsitos, pero en algunos casos (por la forma y exten-
sidn de la salina) pueden llegar a contar con dos.

Como hemos apuntado, la operacién de llenado de los
esteros se realiza por medio de las compuertas, cons-
truidas a una profundidad intermedia entre el nivel que
alcanza la pleamar en los momentos de mayor y me-
nor coeficiente. En consecuencia, esta labor tan sdlo se
puede realizar en mareas que superen los 70 de coefi-
ciente, o lo que es lo mismo, cada 14 dfas del mes.

El estero, ademds de como reserva de agua, es utiliza-
do como estanque de crianza para los alevines de pe-
ces que, arrastrados por la corriente de marea, entran
durante el aguaje al interior del mismo. Antiguamente
la comercializacién del pescado de estero suponia una
fuente de ingreso mds para el capataz de las salinas.
Los cuidados que requieren esta crianza, hasta su pro-
duccidén industrial, podemos decir que eran préctica-
mente nulos. El pescado se alimentaba de los restos
orgdnicos que la propia marisma de la salina generaba.
Cuando alcanzaban el tamafio idéneo para su comer-
cializacidn, se procedia a la operacidn de recoleccién
o despesque?, operacion que se realizaba anualmente,
ademds de al inicio de la campafia salinera, cuando se
vaciaban los esteros después del invierno para su lim-
pieza y posterior llenado.

Para facilitar la circulacion del agua, el fondo del estero
forma una suave pendiente en direccidn a las com-
puertas, siendo frecuente que dispongan de una zona
aislada, denominada chiquero, en las que se almacenan
los inmaduros que se extraen durante los despesques
para que contintien su proceso de engorde.

2. Las zonas de concentracion la constituyen los largos
corredores y retorcidos canales tan caracterfsticos de

este paisaje. Por su forma, escasa anchura (3-7m.) y
profundidad cada vez mds escasa, estdn pensados para
conseguir muchos metros de orilla, favorecer la eva-
poracion del agua y aumentar su concentracion salina.

Dentro de la zona de concentracién se pueden distinguir
tres partes: el lucio, la retenida y las vueltas de periquillo.

a. El lucio es el recinto que comunica con el estero. El
agua que procede de allf tiene una concentracion
salina de 4°? y se almacena durante unos dfas hasta
que alcanza los 8°. En este recinto, la ldmina de agua
no pasa de tener 60 cm.

b. La retenida, con una profundidad no superior a los
40 cm,, es donde se mantiene el agua hasta alcanza
los 15° 0 17°

c. El periquillo es el paso siguiente. Aqui la capa de
agua tiene unos 20 cm,, llegando a alcanzar una con-
centracidn aproximada de 25°. En este recinto el
agua se debe almacenar en volumen suficiente co-
mo para poder "tirar" dos veces de ella hasta las ca-
beceras, accién a la que se denomina sebatira. Des-
de aqui pasa a la zona de cristalizacién por unas
pequefias compuertas muy caracteristicas que le
dan el nombre a la zona. Junto a ellas es donde se
situaban pequefias norias (posteriormente suplanta-
das por bombas de agua) cuya misién era remontar
el agua de las cabeceras al periquillo para facilitar las
labores de limpieza de las mismas.

3. Enla zona de cristalizacion es, como su nombre indi-
ca, donde se produce la cristalizacién de la sal marina.
Estd compuesta por dos partes: las cabeceras y los tajos.

El emplazamiento de los tajos no es arbitrario. La eco-
nomfa del transporte prefijaba su construccién en sitios
adecuados aptos para el transporte marftimo. Por ello
se emplazaban en las orillas de los canales navegables.

a. Las cabeceras son corredores que rodean las naves
de cristalizacién en los que la concentracidn salina
alcanza los 25°. El agua proveniente del periquillo se
deja en las cabeceras durante un dfa hasta que se
mezcle con la existente anteriormente. Con este fin,
cuando las cabeceras son demasiado grandes, se re-
alizan unos corredores desde los que se introducen
el agua por dos lados a la vez.

b. La nave de cristalizacién, o también denominada ta-
jeria, estd formada por grandes cuadrados dispues-
tos paralelamente por parejas. La zona central entre
los tajos recibe el nombre de Madrid, mientras que
las laterales se llaman embarachaeros.

Para facilitar que el agua llegue a ellos por gravedad, el
tajo es la zona mas baja de la salina. Su profundidad es
muy escasa, dado que la masa de agua no debe sobre-
pasar los 10 cm. Pueden cambiar de tamafio, aunque
lo normal es que tuvieran unos 9 x || m., medidas
con la que, segin la informacidn facilitada por antiguos
capataces de salinas consultados, se denominaba el ta-
jo de marca. Hoy dia los tajos, para facilitar el trabajo
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de mecanizacién v la rentabilidad de la produccién, al-
canzan un tamafio muy superior.

El agua entra desde las cabeceras por medio de un
ojal, corte realizado en el murete de separacién o con-
tra que se tapa mediante una pella de fango. Cuando
el capataz ve que el agua de las cabeceras ha alcanza-
do la concentracion idénea, perfora este tapdn con un
palo especial denominado horad, pasando el agua sua-
vemente a la tajerfa.

Ademads de las zonas sefialadas, en las salinas existian
otras dependencias que, si bien no intervienen en el
proceso de extraccion de la sal, forman parte de la
estructura de las antiguas unidades de produccidn. En-
tre ellas son de sefialar:

* El salero es una zona amplia y lisa donde se deposita
la sal formando los caracteristicos montones blancos.
Normalmente estaba situado junto a la salida de la
salina, que podia ser por tierra o por los cafios.

El embarcadero, fabricado mitad con piedra y mitad
de postes de madera clavados directamente en el
fango, desde el que se daba salida a la sal en embar-
caciones especiales.

Los candrays v las gabarras'?, tipo de embarcacién
caracteristica de la actividad salinera por su escaso
calado y alta maniobrabilidad.

Junto a los cafios se emplazaban igualmente los mo-
linos!! donde, ademds del cereal, se desgranaba la
sal hasta el grosor exigido para los diferentes usos a
los que se destinaba.

.

La casa salinera, (Sudrez, . M., 1989) Unica y caractens-
tica vivienda rural de la bahfa gaditana de la que exis-
ten escasos ejemplos conservados en su integridad.

Junto a todo ello existe un rico patrimonio mueble
producto de la propia actividad y trabajo salinero.

Las marismas gaditanas como punto de
encuentro entre lo natural y lo cultural.
El patrimonio salinero

El litoral es a lo largo de todo el planeta la zona méds
densamente poblada. Como respuesta a su relacion
con el mar, el hombre ha ido adoptando a lo largo de
los siglos una serie de soluciones técnicas y constructi-
vas que han generado un rico y variado patrimonio
cultural. Las estructuras defensivas, pesquerias, puer-
tos, astilleros y atarazanas, embarcaderos, molinos y
un amplio elenco de bienes muebles y patrimonio flo-
tante 2 sin olvidar las estructuras de salinas, son en es-
te sentido respuestas ante necesidades defensivas, de
alimentacién, comunicacién, navegacion,... y produc-
cién de sal. Todas estas manifestaciones componen un
amplio patrimonio maritimo con diferentes caracteristi-
cas (arqueoldgicas, etnogrdficas e industriales), que
por su origen y problemética (factores de riesgo, vul-
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nerabilidad, métodos y técnicas empleados para su
conservacion, etc.) le diferencian sustancialmente del
“patrimonio cultural de interior”.

Recientemente un estudio elaborado para la planifi-
cacion y gestidn integrada del humedal de la Bahia
de Cadiz por medio de un convenio entre la Demar-
cacién de Costas de Andalucia Atldntico y la Univer-
sidad de Cédiz (Barragdn, |. M., 1996), hacfa referen-
cia a la total desproteccién de este patrimonio,
sefialando ademds que “en ocasiones, no se tiene
claro, por parte de la Administracién Publica, qué es
lo que se debe proteger y conservar” (Barragan, J.
M., 1996: 44). Continua el referido estudio manifes-
tando su extrafieza porque “no haya cristalizado nin-
guno de los intentos conducentes a conservar las sa-
linas en su sentido primigenio”, a pesar de algunas
iniciativas presentadas a corporaciones locales de la
zona.

Efectivamente, la situacidn en la que se encuentra el
patrimonio salinero es de lamentable abandono, ace-
lerado deterioro y progresiva desaparicién. Ello es
debido a una mdltiple casufstica, en cuya base se en-
cuentra la fuerte transformacion socioecondmica ha-
bida en el sector a lo largo de siglo XX, que condujo
a una drdstica reduccién de la actividad salinera y al
cierre de gran parte de sus instalaciones. Tras ello, la
falta de mantenimiento en las estructuras de salinas
abandonadas; su transformacién para adaptarlas a
nuevos usos (principalmente la acuicultura); la recali-
ficacidn, relleno y ocupacién de determinadas zonas
de este espacio, convirtiéndolas en terrenos urbani-
zables, industriales o de servicios; y la propia accidn
de la naturaleza, desdibujando y borrando la forma
de las antiguas estructuras, son, entre otras, algunas
causas del lamentable estado en que se encuentra el
patrimonio que a lo largo de los siglos nos ha legado
esta actividad.

Si bien desde la Consejerfa de Cultura se han puesto
en marcha actuaciones encaminadas a la proteccién
de determinados elementos culturales enclavados en
las marismas del Parque Natural de la Bahia de Cddiz '3,
la importancia cultura (etnogréfica y arqueoldgica) del
patrimonio salinero y su alto fndice de vulnerabilidad
ante factores de riesgo de origen antrdpico y natural,
hacen necesaria la adopcién de medidas urgentes para
la salvaguarda de los escasos ejemplares intactos de
salinas tradicionales que todavia existen.

El valor patrimonial de las salinas es doble: de una par-
te, por su importancia histdrica y etnogrdfica, como
actividad que se ha mantenido durante siglos sin cam-
biar el esquema bdsico de funcionamiento; de otra,
por los valores naturales presentes en estas marismas
artificiales (flora, fauna avicola y piscicola) e intima-
mente relacionados con el anterior 4.

Pero la proteccién que para el patrimonio cultural
del litoral ofrece la legislacidn vigente es bastante li-
mitada. Los planeamientos urbanisticos, base sobre la
que se apoya la proteccién de todo nuestro patrimo-
nio histérico-arqueoldgico, se muestran especialmen-



PH Boletin 35

te transigentes cuando se aplican en zonas costeras,
siendo frecuente que los municipios, necesitados de
mds extensidn de suelo, ocupen determinadas zonas
del litoral por medio de la recalificacién de sus terre-
nos. De otra parte, por su localizacién en zona de
dominio publico aunque sometidas a uso
particular's, las salinas se encuentran en un terreno
pluricompetencial a efectos del control sobre las di-
ferentes actuaciones que se puedan dar sobre ellas.
Asl por ejemplo, mientras la autorizacién para el uso
del litoral compete al Estado, las competencias en
materia medioambiental y cultural (tanto en el dmbi-
to terrestre como subacudtico) se encuentra transfe-
ridas a la Comunidad Auténoma Andaluza. Ante esta
disyuntiva se hace necesario y deseable el disefio y
desarrollo de una nueva estrategia y planificacion re-
glamentaria coordinada del litoral, aplicando los su-
puestos y modelos ya planteados en el marco de la
gestion integral (Barragan, J. M., 1996). Paralelamente
es necesario reglamentar, desde la propia legislacién
cultural, férmulas para esa coordinacién y buscar fi-
guras especfficas de proteccién mds acordes a las ne-
cesidades planteadas por cada tipologfa del patrimo-
nio marftimo.

Se trata, en suma, para el caso concreto del patrimo-
nio salinero, de seguir las experiencias habidas en
otras zonas del Mediterrdneo y el Atldntico, en las que
es, desde hace décadas, un bien cultural protegido y
fuertemente demandado por la sociedad's. Por sus
valores bioldgicos y patrimoniales, y mds concreta-
mente por la especial simbiosis que en las salinas se
produce entre lo antrépico y lo natural, los humedales
artificiales que éstas constituyen reciben la considera-
cién de Paisaje Cultural. En esta linea se encuentran el
programa Hombre y Biosfera de la UNESCO, y el
proyecto The Salt Route in the Mediterranean 7, sobre
los que se han iniciado acciones de recuperacién, pro-
teccidén, conservacidn y puesta en valor de espacios
salineros en diferentes paises, y entre ellos Espafia, re-
presentada por algunas salinas de Baleares, Canarias y
las de Santa Pola (Alicante).

Ademds la necesaria actuacién de proteccidn legal co-
mo recurso cultural de estos bienes, las experiencias
habidas van en un doble sentido:

* Fomentar, en aquellos casos que sea viable, la activi-
dad salinera, disefiando estrategias encaminadas a la
recuperacién o mantenimiento socioecondmico del
sector.

* Recuperary poner en valor el patrimonio salinero
(tanto mueble como inmueble) por medio de expe-
riencias de musealizacién que permitan contemplar
en activo una salina.

Dada la posibilidad de aplicacién de ambos supuestos
en la Bahfa de Cddiz, por la existencia en activo de un
escaso nimero de salinas tradicionales, y por la posibi-
lidad de musealizacién de este patrimonio (de lo que
ya se han dado algunas iniciativas en multiples variables
a lo largo de estos Ultimos afios), creemos conveniente
presentar algunas experiencias en ambos sentidos.

Un ejemplo de rehabilitacién de salinas
atlanticas. Las salinas de la Isla de Ré (Francia)

La isla de Ré estd situada en el litoral atldntico francés,
en el departamento de Charente-Maritime (fig. 8). Los
ingresos de la isla son, en gran parte, turisticos, aun-
que la isla ha conservado también la produccién de vi-
no y de sal. El paisaje viticola domina la zona sur de la
parte oriental, mientras que el salinicola subsiste en las
marismas de la parte occidental.

Las primeras explotaciones de salinas en Ré datan del
siglo XV, siendo mds tardfas que otras de la zona
(Seudre, Oléron, Brouage, Rochefort). En estas, la col-
matacién de las marismas, el descenso en la demanda
de sal y la concurrencia de otras zonas de produccién
(salinas de Midi, sal portuguesa), fueron motivo para la
desaparicién de la actividad salinera.

Ré se ha visto fuertemente afectada durante el siglo
XX por la crisis productiva del sector de la sal (fig. 10),
pero ha conservado hasta la actualidad cierto nivel de
produccién. Durante el XIX se extrafan cerca de
30.000 toneladas de sal con poco més de 1000 tajos.

| Parque Natural
. Rellenos
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8. Situacién de la Isla de Ré
(Francia).

9. Situacidn actual del espacio sali-
nero en Parque Natural de la
Bahfa de Cédiz.
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10. Pro

duccién de sal en la isla de Ré durante el siglo XX (Fuente de informacion Cooperativa de salineros de la isla de Ré)
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Posteriormente la curva de produccién descendié has-  cidn de salinas a corto y medio plazo, la complemen-
ta 2000 toneladas de media entre los afios 1980y  tariedad con otras actividades y la busqueda de posi-
1990. En ese momento, sélo 52 salineros estaban ins-  bilidades de alojamiento para los nuevos salineros.
critos en la cooperativa. Una parte de las salinas fue-
ron abandonadas, pero otras se transformaron en re-  Se estimd que el resultado del proyecto de rehabilita-
cintos para la depuracion de ostras, o se integraron en  cién pasaba por la implantacién de los nuevos saline-
explotaciones agricolas destinadas a la producciéon de  ros a medida que eran recuperadas las salinas abando-
vino y patata. Hoy dfa, como en el sistema econdmico  nadas y liberadas las que tenian concedidas derechos
tradicional, la produccién de sal en la zona es un com-  de explotacidn. Para ello era necesario una cohesién
plemento en un sistema de varios tipos de produccién.  social entre “lo viejo vy lo nuevo™. En este sentido se
integraron a los nuevos salineros en la cooperativa de
En la década de los 80, las marismas, aunque cultiva- laisla de Ré, en la que estaban asociados todos los sa-
das, se integraron en un poligono de proteccién. Enla  lineros de la comarca. La cooperativa propuso venta-
de los 90, algunas personas, asociaciones y colectivos  jas financieras sobre el precio de venta en los prime-
sociales tomaron conciencia del interés por mantener  ros afios, y ayudas para la compra de las salinas.
en las marismas estas actividades primarias, adoptando
del medio agricola la idea de proteccion activa. Parale-  El programa fue acometido con entusiasmo y reser-
lamente, la Casa de la Salinas prepard un curso para  vas. Las reservas tenian diferente origen. Unas se fun-
jévenes salineros en colaboracidn con organismos de  damentaban en mdltiples operaciones similares ya
formacién. Mientras que los primeros alumnos del  existentes y el diluido desarrollo del programa, que
curso preparaban las salinas, se puso en prdctica un  inspiraba el temor de ver forzada la imposicién de los
programa para relanzar la actividad salinera promovida  salineros. Otras se fundamentaban en la propia natu-
por la Mancomunidad. Se trataba de responderalos  raleza de la actividad salinera y en el apego existente
objetivos de proteccion y preservacién de la biodiver-  en la mayor parte de los viejos salineros por las maris-
sidad de los humedales de las marismas, y de mante-  mas. El relanzamiento suponia arrendar las salinas fa-
ner activa durante todo el afio a la poblacién de una  miliares abandonadas o en funcionamiento. Una gran
comarca (cantén) donde el empleo, procedente del  parte de los antiguos salineros creyeron ver su trabajo
sector turistico o salinero, es estacional. La relacién  en manos de jévenes venidos de fuera y poco cualifi-
con el turismo también fue tenida en cuenta pues, re-  cados. Para ellos, estos conocimientos tradicionales
lanzar la actividad salinera y la rehabilitar las salinas, es-  venfan pasando de padres a hijos a lo largo de afios.
taban en consonancia con las nuevas exigencias turisti-  Finalmente existia la visién del salinero como agricul-
cas de paisaje “natural” y tradicional. tor convertido en funcionario, jardinero del paisaje.
“No deseaban ser funcionarios del espacio”. Las reticen-
El inicio del programa fue respaldado por la Cdmara  cias en este sentido, en un contexto en el que todos
de Agricultura de Charente-Maritime. Esta preparé en  crefan ver el final de la actividad salinera en Ré, queda-
1995 un estudio preliminar; que se inicié con un cono-  ban en un segundo lugar: Cada uno, a su manera, pen-
cimiento preciso de las marismas (localizacion de sali-  saba en la desaparicién de un patrimonio, familiar y
nas, de las parcelas agricolas, de las actuaciones de  econdmico, de una parte de su identidad y herencia
proteccion, de zonas abandonadas), los propietarios y  territorial y familiar. La conjuncidn de iniciativas para el
los salineros. Se buscaron posibles soluciones para el relanzamiento politico y asociativo, junto a la més pro-
futuro de las principales actividades agricolas, la libera-  blemdtica instalacidn de jévenes salineros preparados
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por cursos formativos de la Cdmara de Agricultura del
Loira-Atldntico, animé a algunos salineros, propietarios
de salinas abandonadas, a unirse al programa. Pero la
implantacion de los jévenes exigfa que las salinas fue-
ran liberadas. Después de cinco afios, dos o tres sali-
nas han sido recuperadas por este sistema.

Aunque aun es pronto, la operacidn parece salvada, al
menos temporalmente. El balance de produccién de
1994/2000, asi permite afirmarlo. Veinticuatro nuevos
salineros se han establecido, cuatro estdn en proceso
de formacién durante el afio 2000, estando prevista
su implantacidn para este afio. Una parte se ha esta-
blecido en salinas liberadas, otras en salinas abandona-
das recuperadas por el Estado: quince salinas abando-
nadas desde hace décadas han vuelto a la actividad. La
extension del espacio ocupado es total.

En 1995, 68 salineros explotaban 2441 tajos de salinas
en la comarca de Ars (58% de los salineros explota-
ban el 58% de la superficie), en Saint-Clément (17%
explotaban el 20% de la superficie) y en La Courade
(un 14% para un | 1,5%). El resto se repartia entre las
comunas de Loix (8% de salineros para un 8% de su-
perficie) v la de Portes (2% para el 2,5%). A pesar de
la presencia de 9 alumnos, el 46% de los salineros te-
nfan mds de 60 afios (con una media de edad de 68
afos). Ello es vdlido para cerca de la mitad de las sali-
nas (49% de las zonas de explotacidn). El 45% de los
salineros son agricultores en activo o jubilados. Para
ellos, la sal es una renta no despreciable procedente
de una explotacién asociada a la produccién de vino vy,
mds raramente de patatas (CA, SEMDAS, 1995).

En el 2000, la situacién profesional dejé de ser la mis-
ma. Una parte de los salineros jubilados han abando-
nado la produccidn y sus salinas, que han pasado a
manos de jévenes instruidos en el programa formati-
vo. En ese afio, un total de 74 salineros trabajaban
2663 tajos, de ellos, los 24 nuevos salineros han ex-
plotaban 956. La produccién crece (fig. || y 12), aun-
que no se han sobrepasado las 2000 toneladas de
media. Desde 1996, a excepcidn del afio 1999 en que
el clima no permitié la cosecha, esta cifra se sobrepa-

11. La recuperacion de la cosecha después de 1995

s6. La produccion del 2000, considerada por los sali-
neros como de tipo medio, ha sido de 2000 toneladas
(cifra no definitiva)

Las explotaciones de los jévenes instalados son hoy
esencialmente de monocultivo salicola. Esto es un he-
cho nuevo. Parece viable si no se suceden varios afios
de malas cosechas. La curva de produccién muestra
que la caida se ha detenido, pero no testimonia neta-
mente la recuperacién de la produccién.

El éxito del programa depende sin duda de tres factores:

* La voluntad politica y profesional por parar la crisis
de las salinas.

* La continua valoracién de la operacién, realizada por
medio de un acuerdo entre los viejos salineros, los
representantes de la Cooperativa de Productores de
sal de la isla de Ré, los nuevos salineros vy los docen-
tes durante el proceso formativo. Hasta el presente
esta valoracién ha sido positiva, tanto por las ganan-
cias obtenidas, como por el deseo de apoyar y per-
petuar la operacion.

La integracién de los nuevos salineros en un sistema
cooperativo estructurado de comercializacién per-
manente, como forma de paliar riesgos en la pro-
duccidn y evitar a los salineros las elevadas inversio-
nes de una comercializacién individualizada.

La evolucidn de los precios de venta de la sal (en el se-
no del sistema cooperativo) y la puesta en marcha de
nuevos productos, en particular de la flor de sal'8, de
mayores beneficios para los productores, estan hacien-
do posible una rentabilidad creciente de la produccion.

La recuperacién de la actividad salinera salva asf unas
marismas en las que las salinas habfan desaparecido
completamente. Dos salinas producen de nuevo en la
isla de Oléron, una en la isla de Madame, una en la
Seudre. En el contexto actual de creciente demanda
de productos de calidad, es probable que la tenden-
cia a la recuperacién del espacio salinero continde.

Afios 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000
Cosecha 1275 978 1889 3171 2400 2318 41 2000 (%)
(toneladas)

(*) Célculo aproximado

12. Valoracién de difrentes experiencias de musealizacién en funcién del nimero de visitantes

SITIO 1998 1999 2000
Gratis Pago  Total Gratis Pago  Total Gratis Pago  Total
Museo de la Porte St-Michel (Guérande) 10148 17646 27.792 6.808 19.095 25903 9669 16.536 26.204
Museo de Marais Salants (Batz-sur-Mer) 2525 27801 30326 2200 24003 26.203 3005 19.384 22.389
Museo del Pays de Retz (Bourgneuf) 540 6379 6919 - 5575 5575 469 5765 6234
Maison du Paludier (Saillé, Guérande) 1500 40017 41517 1327 42387 43.714 909 30193 31.102

Maison du Sel (Pradel, Guérande) 2820 18.880 21.500 244 21670 24.084 1804 17323 19.127
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Puesta en valor

Hace algunos afios, uno de los coautores de estas
pdginas puso de manifiesto, en el marco de unas
jornadas sobre desarrollo regional y crisis del turis-
mo en Andalucia, la gran importancia de este patri-
monio (Menanteau, L., 1994). Ya entonces, siguien-
do criterios y estrategias hoy dia recurrente pero en
no pocos casos desgraciadamente mal entendidas
(el desarrollo sostenible), hacfa una Ilamada de
atencién sobre su enorme valor cultural y potencia-
lidad como vehiculo para el desarrollo del sector tu-
ristico costero por medio de una adecuada puesta
en valor.

Diferentes experiencias de recuperacion y puesta en
valor de salinas, habidas sobre todo en comarcas del
dmbito mediterrdneo (véase nota |7) le dan la ra-
zdn. En estas pdginas, por su paralelismo con las ga-
ditanas por ser ambas salinas mareales, queremos re-
coger no obstante el ejemplo y la experiencia
francesa habido en la comarca de la Guérande (Bre-
tafia), al norte del estuario del Loira.

Las salinas de Guérande, situadas a unos pocos kilé-
metros de la estacidn balnearia de La Baule, se han
convertido en una atraccidn turistica de primer or-
den. En la década de los setenta, las marismas de
Guérande, y las pocas salinas que aln producfan sal
con técnicas ancestrales, estaban fuertemente ame-
nazadas por el hormigdn y un desarrollo turistico
que, cada vez mds, buscaba terrenos sobre los que
levantar hoteles y urbanizaciones. Hace algo mds de
una década, la situacion dio un giro radical. Basta para
comprenderlo ver la fuerte la afluencia de visitantes
que en la actualidad acuden a la zona y buscan acer-
carse a este atractivo patrimonio. Como simbolo,
baste citar la enorme oferta de tarjetas postales exis-
tente en cualquier kiosco de prensa o tienda de re-
cuerdos, en las que se recogen imdgenes de su paisa-
je marismefio y de la explotacién de salinas. En pocos
afios, las salinas de Guérande han vuelto a ser, una
vez mds, una realidad en produccidn, esta vez valora-
das ademds por sus grandes atractivos turisticos.

Lejos de impedir el desarrollo, la sal, las salinas y to-
do lo que rodea esta actividad tradicional, han pasa-
do a ser en este litoral uno de los motores para el
desarrollo local. La oferta de lugares y experiencias
en las que salinas y el patrimonio salinero se ha pues-
to en valor, sorprende tanto por su calidad como
por la variedad '°.

El Musée des Marais Salants (El Museo de las Sali-
nas), en el pueblo de Btaz-sur-Mer, es uno de los
mds antiguos museos de Artes y Tradiciones Popula-
res de Bretafia. Instalado en el corazén de las maris-
mas, con clara vocacién de ecomuseo, ofrece a los
visitantes (desde los més pequefios hasta los mayo-
res) la oportunidad de descubrir los pormenores
de este paisaje milenario. La exposicidn permanen-
te permite: conocer la historia de las salinas de
Batz-Guérande; su proceso de creacidn; el trabajo
de los salineros; y el importante papel que la sal de-
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sempefia en la economia local. La visita al interior
de una casa tradicional, revela, gracias al mobiliario,
trajes de gala, pinturas, cerdmicas ...., los secretos
de la vida cotidiana de los habitantes de la marisma
en el siglo XIX. El museo también organiza salidas
de campo para aquellos que deseen ampliar sus co-
nocimientos sobre la historia del paisaje de Guéran-
de, su flora y fauna, etc,; sin olvidar a los escolares,
para quienes se han preparado programas pedagdgi-
cos especfficos.

La Maison des Paludiers (La Casa de los Salineros)
propone dos visitas bien distintas. En un primer lugan,
en este moderno centro de exposiciones se puede
apreciar el mobiliario y los trajes tipicos del pueblo
de Saillé; y entender; en torno a una gran maqueta,
como funciona una salina y cudles son las fases de su
laboreo hoy dia. Ademds, la oferta contempla la po-
sibilidad de realizar visitas guiada a salinas en produc-
cién. Segun la época del aflo se puede seguir el pro-
ceso de cristalizacién de la sal, desde que el agua
salobre entra en los primeros vericuetos de la salina,
hasta el almacén, pasando por todas las etapas de su
elaboracién. Si el sol acompafia, se puede asistir a la
recogida de la sal, tanto de la finisima "flor de sal" (sal
de mesa), como de la sal "gris" utilizada en la cocina,
y que gracias a su alto contenido en oligoelementos
y magnesio, aporta un sabor especial a los platos de
la region.

Uno de los fundadores de la Agrupacién de Saline-
ros (Michel Evain), fue el primero en organizar visitas
a su salina a fin de concienciar al gran publico de la
importancia de esta actividad, y mostrar la calidad
excepcional de este producto totalmente natural.
Con el paso del tiempo, sus colegas han seguido el
ejemplo. Sus folletos se encuentran faciimente en las
oficinas de turismo y hoteles e, incluso, algunos tie-
nen su propia pagina web.

Junto a estas ofertas de difusién de los valores cultu-
rales, se encuentran otras organizadas para los
amantes de la naturaleza. No es raro, en plena época
estival ver, apenas levantado el sol, grupos de perso-
nas provistas de cdmaras fotograficas y prismaticos
pasear por las marismas de Guérande. Ornitdlogos y
bidlogos organizan visitas especializadas por el paisa-
je de las salinas donde se puede contemplar la varia-
da avifauna y flora local.

Al atardecer, cuando el sol caliente menos, el paseo
maritimo ya no es la Unica forma de aprovechar el
fresco y apreciar la puesta de sol. A menudo se ven
coches, bicicletas o simples paseantes, recorriendo la
marisma. Algunos se paran para admirar el paisaje, in-
tercambiar unas palabras con el salinero, que aprove-
cha los Ultimos momentos de luz para seguir recolec-
tando “el oro blanco de la marisma”, o comprar un
paquete de sal a un joven miembro de la familia, en
uno de los mdltiples pequefios puesto de venta donde
se exponen los productos de la tierra: sal gris para la
cocina, la finfsima "flor de sal", o botes de salicornia,
utilizada (como los pepinillos) para acompafiar carnes
frias o patés2,
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La cocina local también se ha visto afectada por este
retorno a lo "auténtico". Se nota, en primer lugar, en
el mismo nombre de los establecimientos: Le Palu-
dier; La Salicorne, Fleur de Sel ..., nombres que en-
contramos una y otra vez en los letreros de Crépe-
ries y restaurantes locales. En las tiendas de
Guérande o de La Baule no solo encontramos, co-
mo hemos dicho, una enorme variedad de tarjetas
postales (hace unos afios uno de los autores conté
mas de 40 postales diferentes, y su nimero sigue en
aumento), sino también libros de recetas tradiciona-
les en las cuales, la sal de la comarca, es el ingre-
diente rey. Desde hace afios, los grandes cocineros
franceses (y algunos de otras nacionalidades), citan
la "flor de sal de Guérande” entre los ingredientes
bdsicos.

Otras industrias también han sacado provecho del
nuevo interés por la auténtica sal de Guérande. Los
alfareros locales han vuelto ha producir los tipicos
cacharros para guardar la sal de cocina, mientras que
otros buscan una presentacion mas idénea para la
mds valiosa flor de sal, en consonancia con el estatus
culinario y gustativo este producto estd alcanzando.

Ya mds al Sur del estuario del Loira, un antiguo con-
vento alberga el Musée du Pays de Retz (Museo del
Pais de Retz). Se dice que fue aqui que Gilles de
Retz, mds conocido como "Barba Azul", encontrd su
primera victima. Las diferentes salas cubren una am-
plia gama de temas: arqueologfa, geografia, geomor-
fologfa, agricultura, artesanfa, etc. Un breve audiovi-
sual permite descubrir el Pays de Retz : sus
marismas, la mar y la campifia. Una importante co-
leccién de objetos muebles, nos habla de los valores
etnogréficos relacionados con la fabricacién de la sal,
la pesca y el mundo rural tradicional

Desde su inicio, las experiencias de musealizacion del
mundo salinero tradicional han tenido una gran acep-
tacidon. Durante la década de los 80, el nimero de vi-
sitantes que acudfan a estos museos y centros de in-
terpretacion fue creciendo. La progresidn de las
estadisticas alcanzé su mdximo en la década de los 90,
momento a partir del cual, se estabilizan las cifras de
visitas descendiendo levemente, simultdneamente al
aumento de la oferta (fig. 12).

El total de visitantes en los tres sitios mds directa-
mente relacionados con el tema de las salinas?2 y la
sal son:

1998 — 86.498 visitantes
1999 — 88.060 "
2000 — 66.900 "3

En suma, se puede afirmar que hoy dia las salinas se
han convertido en uno de los grandes atractivos tu-
risticos de la zona, y que, como podria suceder en la
Bahia de Cddiz, los valores del indisoluble binomio
patrimonial que forman lo natural y lo cultural, se
han convertido en recurso social para la propia sal-
vacién de esta riqueza patrimonial.

Conclusiones

Las iniciativas actuales de las diferentes administracio-
nes competentes en el campo de la proteccién y fo-
mento de los espacios litorales, se encuentre desde
hace afios en una misma linea de primar determina-
dos enclaves por sus valores ecoldgicos, aunque, des-
de determinados foros, ya se ha hecho ver la necesi-
dad de aunar en estas propuestas los valores
patrimoniales naturales y culturales como partes de
un binomio indisoluble que representa la respuesta
histérica de la relacién entre el hombre y su territorio.

Si bien es cierto que en los Ultimos afios nuestra ad-
ministracién estd marcando directrices culturales clara-
mente encaminadas a proteger y potenciar esas otras
parcelas del patrimonio hasta el presente olvidadas
(patrimonio etnogrdfico, industrial, etc.), no lo es me-
nos que en el litoral, por las fuertes presiones e inte-
reses urbanisticos existentes sobre él, la tardanza en
su aplicacion puede ser irreparable para la salvaguarda
del patrimonio cultural.

Gran nimero de salinas tradicionales gaditanas
abandonadas estdn siendo transformadas para el
cultivo marino, rellenadas con fines de obtencién de
suelo urbanizable, o abandonadas a su desaparicién
por los efectos de la propia naturaleza. Apenas que-
dan unas pocas estructuras de salinas tradicionales
integras. La desaparicién galopante de este rico pa-
trimonio cultural, nos lleva a plantear la urgente ne-
cesidad de que se actle para su proteccidn, conser-
vacién y puesta en valor, proponiendo para ello
desde estas pdginas modelos y a experimentados ya
aplicadas en otras zonas.

Informacion

Musée des Marais Salants
29 bis, rue Pasteur - 44740 Batz-sur-Mer
Tél: 0240238279 -Fax:02402371 51

Maison des Paludiers
|8, rue des Prés Garnier - Saillé - 44350 Guérande
Tél: 02406221 96 - Fax: 0240 1503 46

Chiteau-Musée de la Porte Saint-Michel
BP 24 - 44350 Guérande
Tél: 0240429652 -Fax:024042 9652

Musée du Pays de Retz

6, rue des Moines - 44580 Bourgneuf-en-Retz
Tél: 0240 21 40 83 - Fax: 02 40 21 40 83
Site web : http:\\home.worldnet.frihenri44m\
Email : musee.bourgneuf@worldnet.fr

Groupement des producteurs de sel
http://www.find.atlanpole fr/galerie/salines

Visite d'une saline
http://perso.infonie.fr/mieliam/salanta.htm
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Notas

I. La importancia social de este producto y su uso como con-
servante de alimentos, ha supuesto que pervivan hasta la
actualidad términos como el de salario, por el que se designa
la cantidad percibida por una persona a cambio de una pres-
tacion de servicio profesional, recordando con ello tiempos
en los que estos pagos se realizaban en especie (principal-
mente alimentos salados) o sal en sf misma. Como obra de
sintesis véase el trabajo de Cipriano Marin y Alberto Luengo
(1994) denominada El Jardin de la sal, en la que se realiza una
revisidn histdrica del trabajo salinero, sus métodos vy técnicas,
a través de diferentes tipologias de salinas.

2. Encontramos testimonio de ello en la obra de autores de la
Antigliedad como Plinio, Aulo Gelio, Estrabdn, Columela,
Paladio, San Isidoro de Sevilla, etc. Véase al respecto el articu-
lo incluidos de Nuria Morére (1994) y Pilar Ferndndez
(2000), sobre testimonios literarios antiguos referentes a la sal
en la Peninsula Ibérica.

3. Durante este proceso, el agua salina era calentada en recipien-
tes cerdmicos hasta su cristalizacion total. Con ello se obtenian
bloques de sal (mds apto para el transporte y comercio), a los
que genéricamente se les denomina pan de sal.

4. Aunque grosso modo el sistema productivo en todas las
variantes de salinas de evaporacion es el mismo, por las con-
diciones geogréficas de su emplazamiento pueden presentar
diferencias técnicas. Asf, se clasifican como de diferente tipo-
logfa las salinas labradas en paralelo a la costa y situadas tras
cordones dunares que actlan de proteccidn; las salinas en
zonas lagunares tanto si estdn abiertas o cerradas al mar; las
de interior; las construidas sobre marismas y/o estuarios, etc.

5. Desde hace unos afios, técnicos del Centro de Arqueologia
Subacudtica del Instituto Andaluz del Patrimonio Histérico y
de la Facultad de Ciencias del Mar de la Universidad de
Cédiz, viene desarrollando un proyecto de investigacién multi-
disciplinar encaminado a conocer y evaluar los cambios histd-
ricos de la linea de costa. Entre las multiples actuaciones reali-
zadas en el marco de dicho proyecto, se ha puesto de mani-
fiesto, entre otros hechos, la temprana existencia de marismas
en el marco de la Bahfa (Alonso, C. et al. 2000)

6. Este método salinero, o uno bastante similar; era ya conocido
en €poca romana, como recoge en su obra Rutilius
Namatianus (De reditu suo, |, 475-478) al describir unas salinas
préximas a Roma en el siglo V.

7. El tamafio de las naves no es elegido al azar en el momento
de roturar la salina, sino que éste debe ser proporcional al
resto de las partes, de forma que si la salina tiene 1000 tajos,
el tamafio total de la salina debfa ser de unos 210.000 m?2.

8. Se denomina asf a la extraccién del pescado almacenado en
los esteros.

9. Son grados medidos en la escala hidrométrica de Baumé, en
la que |° se corresponde con | gramo de sal por litro de
agua. La medicién de esta concentracion salina, realizada hoy
dia mediante pesasales, era conocida antiguamente por el
capataz al contacto del agua con sus pies descalzos.

10. En los mdiltiples cafios mareales que alimentan las marismas
gaditanas, se encuentran abandonados gran cantidad de res-
tos de antiguas embarcaciones empleadas para el transporte
de la sal. Algunos de ellos pertenecen a los antiguos can-
drays, barco que constituye un simbolo en el mundo salinero
de la. Son embarcaciones de entre |7y |8 metros, con una
manga de 5 metros y un puntal de | metro, de las que no
queda ninglin ejemplar en activo (Torrején, J., 1997: 180).
Serfa de desear que este tipo de patrimonio maritimo flotante
fuese objeto de proteccidn, recuperacién y puesta en valor
como parte de la actividad naval salinera.

. Uno de los factores de distribucién de los molinos de marea
en la costa atldntica europea es la presencia de salinas. En
efecto la cartograffa muestra la asociacién espacial entre las
antiguas zonas salineras de la Ria de Aveiro, de los estuarios
del Tajo y el Sado, de la Ria de Formosa, de la costa de

Huelva (marismas de Ayamonte e Isla Cristina, de rio
Piedras, del Estuario del Tinto) y de la Bahfa de Cadiz (con
5.647 ha. de salinas activas en 1881). Respecto de los moli-
nos de marea véase el trabajo de L. Menanteau (1997) y el
reciente articulo publicado en el nimero 33 de este Boletin
(Barros, J. R. et al,, 2000). En el momento de redaccién de
estas pdginas se encuentra en prensa un libro de Julio Molina
Font referido a los molinos de marea de la Bahfa de Cdiz.

12. Recientemente se ha procedido por parte de la Consejerfa
de Cultura a la incoacion del primer expediente de protec-
cién como BIC, en la categonia etnogrdfico, para un barco: el
emblemédtico Vapor del Puerto, estrechamente vinculado a la
vida gaditana del dltimo siglo.

I3. Actualmente se encuentran en tramitacién expedientes para
la catalogacién (genérica) de los molinos de marea de la,
declaracion BIC del dique histérico de Astilleros (Puerto Real,
Cédiz), ademds de la citada incoacidn del Vapor del Puerto y
una serie de actuaciones previstas para la salvaguarda del
patrimonio etnogrdfico e industrial.

14. Si bien el binomio patrimonio-medio natural debe ser tenido
siempre presente como una realidad inseparable, en el caso
de las salinas esta simbiosis toma una especial importancia. Las
marismas gaditanas, transformadas en salinas en su casi totali-
dad, albergan una riqueza bioldgica secularmente adaptada a
ese tipo de humedal antropizado. Alterar este equilibrio, en
especial por la creciente actividad de adaptacién de antiguas
salinas para el cultivo marino (actividad tedricamente de esca-
so impacto, pero en alarmante crecimiento), provocarfa ade-
mds de la desaparicion del paisaje salinero, la reduccién drdsti-
ca de las zonas de nidificacidn, alimentacién y crianza de
muchas especies animales y vegetales. En el caso de las salinas
mediterrdneas (no mareales), esta relacién medio
natural/medio se convierte en dependencia, pues es la conser-
vacion de la actividad y las estructuras salineras, la que permi-
te la pervivencia de la rica biodiversidad de estos humedales.

I5. Véase al respecto la problemdtica que dominio publico y uso
privado se plantea, a raiz de la Ley de Costas 22/88 en el
marco de la Bahia de Cadiz (Barragan, J. M., 1996: 31-69).

16. En este sentido, ademds de otras experiencias recogidas en
este texto, baste mencionar para nuestro pafs el ejemplo de
las salinas de Gran Canaria, donde, por medio del programa
Regis de la Comunidad Econdmica Europea, se estd proce-
diendo a la recuperacion y rehabilitacion selectiva de deter-
minados espacios salineros.

I 7. Véanse las caracteristicas y objetivos del proyecto The Salt
Route in the Mediterranean en la pdgina web http://www.insu-
la.org/saltroute/index.html.

18. A principios del siglo XIX se diferenciaban en Cadiz la sal
fina y blanca de superficie (menos abundante y muchisimo
mds cara —actualmente, en las salinas de Guérande, un kilo
de esta sal llamada fleur de sel vale diez veces el precio de la
otra sal) de la sal gorda y gris que se forma en el fondo de
los tajos, aun cuando, en la bahfa de Cédiz, ya nadie se
acuerde de este hecho fundamental para la rentabilidad de
salinas tradicionales.

19. Véase al finas de la bibliografia diferentes direcciones y pdgi-
nas webs en las que se pueden visitar algunas de estas expe-
riencias.
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. A principios del verano se consumen frescos - un ligero her-
vor nos proporciona una verdura excelente para acompafar
todo tipo de carnes y pescados. No olvidemos que fueron
las salicornias las que protegieron a mas de un marinero bre-
tén del escorbuto en otras épocas.

21. Previsién para el 13-09-2000

22. Museo de Marais Salants (Batz-sur-Mer); Maison du Paludier
(Saillé, Guérande); Maison du Sel (Pradel, Guérande).

23. Descenso debido a la marea negra provocada por el acci-
dente del buque petrolero Erika.
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